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HERZLICH WILLKOMMEN.

Gentscher GOURMETCATERING & more ist heute eines der bekanntesten Catering-
und Partyservice-Unternehmen im süd-ostbayerischen Raum. Im Jahre 1994 gründete
Gentscher Kostadinov, alias Gentscher sen. das Unternehmen, das sich stets
weiterentwickelt hat. Seit unserer Gründung setzte Gentscher Kostadinov, der
gelernte Koch, Ernährungsberater und Ausbilder, der auf weit über 50 Jahre Gastro -
nomieerfahrung zurückgreifen kann, stets auf beste Qualität, innovative Techniken
und motivierte Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, die die Grundlage des Unter neh -
mens bilden. Inzwischen beliefert Gentscher GOURMETCATERING & more Business
Events aller Art sowie Privatkunden für Geburtstage, Familienfeiern oder Hochzeiten
regional und überregional. 

Gutes Essen ist Lebensqualität. Diese geht nur mit der besten Qualität der Zutaten
und Rohstoffe und deshalb setzen wir hier besonders hoch an. Dies beginnt bereits
bei der Auswahl unserer Lieferanten und deren Qualität. Unsere Lieferanten sind
vorwiegend deutsche Erzeuger der Region und namhafte Spezialitäten händler, die
uns seit vielen Jahren beliefern.

Bei Gentscher GOURMETCATERING & more sind neben der Familie rund 60 motivierte
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter beschäftigt. Erfahrene Köche und Fachkräfte sind
mit der Speisen zubereitung betraut, fachkundiges Personal engagiert sich in der
Eventplanung, Verwaltung oder im
Service. Stilsicher und mit gutem
Geschmack, denn “Gutes Essen bringt
gute Leute zusammen” sagte einst
Sokrates, der immer wieder Recht
behält.

Herzlichst,

Ihre Familie Kostadinov



UNSER BISHERIGER WEG.
Gentscher Kostadinov, der Unternehmensgründer, hat viele
Professionen. Als ausgebildeter Koch, Ernährungsberater,
Ausbilder und herzlicher Gastgeber blickt er auf mehr als
fünfzig Jahre Erfahrung in der Gastronomie zurück. Zusammen
mit seiner Frau Barbara gründete er 1994 seine eigene Firma.
"Party-Service-Gentscher“ etablierte sich und bezog 1998 den
neuen Firmensitz mit Tagesgaststätte und Veranstaltungs -
räumen in Altötting. Mit Sohn Alexander trat 1998 die zweite
Generation in das Unternehmen ein. 

UNSER FAMILIENUNTERNEHMEN HEUTE.
Heute leitet Alexander Kostadinov, selbst ausgebildeter Koch und Betriebswirt, eines
der größten Catering-Unternehmen im südostbayerischen Raum. Neben dem größten
und wichtigsten Geschäftsfeld Gourmet-Catering haben sich drei weitere Unter -
nehmens bereiche unter seiner Leitung entwickelt: Meine Mittagspause, Mein
Partyhaus sowie Kongress-Catering heißen die weiteren erfolgreichen Geschäftsfelder
im Hause Gentscher und erfreuen sich eines guten Zuspruchs und Wachstums. 2013
wurde das Stammhaus um einen Verwaltungstrakt sowie einer kalten Küche, einer
neuen Tiefkühlanlage mit 30 m³ sowie neuen Lagerflächen erweitert.

Seit 2019 präsentiert sich das Unternehmen unter dem neuen Namen "Gentscher
GOURMETCATERING & more" - und mit einem neuen Logo sowie einem erfrischtem
Erscheinungsbild. Im Jahr 2020 nutzten wir die kreative Pause um unseren Gastraum
zu renovieren. Getreu dem Motto "Nichts ist beständiger als der Wandel" wächst das
Unternehmen aus dem Wort Partyservice heraus, weil es inzwischen soviel mehr als
ein klassischer Partyservice ist, jedoch die Beständigkeit für die Kunden sowie die  
Liebe für das Handwerk bleibt erhalten. 



UNSER WEITERER WEG.
Fundierte Aus- und Weiterbildung sowie gesundes Wachstum bilden die Grundlage
einer erfolgreichen Zukunft. Das Unternehmen setzt auf die bewährten Standbeine
und orientiert sich an aktuellen Trends, um auch künftig für tolle Stunden und
Augenblicke zu sorgen, in denen Menschen zusammenkommen und feiern. Soziale
Netzwerke wie zum Beispiel facebook, youtube und instagram halten unsere Gäste
ständig auf den Laufenden. Ebenfalls wird durch geschultes Verhalten unserer
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter Rohstoffe und die Umwelt nach bestem Gewissen
geschont und gepflegt, so das auch nachfolgende Generationen darauf aufbauen
können.

SOZIALES ENGAGEMENT. 
Alexander Kostadinov engagiert sich ehrenamtlich im Berufsfachverband der Köche
Deutschlands. Er und Gentscher Kostadinov sind u.a. Mitglieder im Culinary Team
„Let’s go magic Germany“, das soziale Projekte betreut, dem Weltverband der Köche
- WACS, dem Landes verband Köche Bayern und im Vorsitz des Köchevereins Inn-
Salzach. Gentscher Kostadinov zeigt auch sozialen Einsatz in seiner alten Heimat
Mazedonien und stattet dort Berufsfachschulen mit Gerätschaften aus.



UNSER GOURMET-CATERING.

Ihre einzigartige Veranstaltung ist unsere Aufgabe. Vom ersten Kontakt an verstehen
wir uns als Ihr Partner bei der perfekten Umsetzung Ihrer persönlichen Vorstellung von
Ihrem gelungen Fest. Unabhängig von Thema, Größe oder Location reagieren wir
stets flexibel und individuell auf Ihre Wünsche. Profitieren Sie von unserem reichen
Erfahrungsschatz und wählen Sie eines unserer bewährten Konzepte, oder stellen Sie
mit uns Ihr eigenes Menü für Ihren Anlass zusammen. Werfen Sie einen Blick in unseren
ausführlichen Gourmetcatering-Katalog und lassen Sie sich inspirieren!

Mit unserem Erfahrungsschatz ist ein reibungsloser Ablauf garantiert. Unsere
motivierten und gut ausgebildeten Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter haben Ihr und
das Wohl Ihrer Gäste stets im Blick. Unsere Speisen und Getränke werden nicht nur mit
höchster Sorgfalt ausgewählt und zubereitet, sondern mit Vollendung am Gast
serviert. Gerne sind wir für Sie und Ihre Gäste da und begleiten Sie stets bei Ihrer
Veranstaltung.

Ihre Wünsche als Gastgeber und die Ihrer Gäste stehen im Mittelpunkt unseres
Handelns für Ihre einzigartige Veranstaltung. Immer.



DAS &-MORE-PRINZIP | WIR MACHEN MEHR.

Im Jahr 2019 erfreute sich unser Unternehmen einer Verjüngungskur, der neue Name
Gentscher GOURMETCATERING & more sowie das neue dazugehörige Logo haben
Einzug gehalten. In diesem Atemzug entwickelten wir das „&-more“-Prinzip, in dem
wir verdeutlichen, dass wir inzwischen so viel mehr als ein klassischer Partyservice sind.
Denn unser Unternehmen liefert nicht nur Speisen und Getränke, sondern versteht
sich als Partner, der ab den allerersten Planungen einer Feierlichkeit mit einem stetig
gewachsenem und fundiertem Erfahrungsschatz dem Kunden zur Seite steht,
insbesondere bei unserem Steckenpferden: Hochzeiten und Firmenfeiern.

Durch unsere langjährige Erfahrung, unsere breit gefächerten Kontakte sowie unsere
verlässlichen Partner profitieren unsere Kunden, in dem die Veranstaltung einmalig
und gelingsicher „über die Bühne“ geht. Wir bringen uns als Eventplaner mit Vor- und
Ratschlägen ein, entwickeln nach Kundenwünschen Konzepte und organisieren und
überwachen alle weiteren Details, so dass sich der Kunde auf einen einzigen
Ansprechpartner verlassen und auf das wichtigste fokussieren kann: Die Zeit mit
seinen Gästen.



MEIN PARTYHAUS. 

Die Location am Firmensitz in Altötting bietet Ihnen auf insgesamt 178 m² Platz für 20
bis 140 Gäste und passt sich dank variabler Konzepte exakt an Ihre Bedürfnisse an.
Egal ob private Geburtstagsfeiern, Firmenevents, Präsentationen oder Hochzeits -
feiern - wir punkten stets mit dem richtigen Ambiente. Genießen Sie unsere
Gastfreundschaft und lassen Sie sich vom MEIN PARTYHAUS-Team mit kulinarischen
Köstlichkeiten verwöhnen. Für ausreichende Parkmöglichkeiten ist gesorgt. 
Verbinden Sie doch die Hochzeitsfeier mit den Wallfahrtskirchen der Stadt Altötting
oder genießen Sie und Ihre Gäste unsere persönliche und die private Atmosphäre in
MEIN PARTYHAUS. Gerne steht Ihnen das Standesamt der Kreis- und Wallfahrtsstadt
Altötting zur Seite. 

MEINE MITTAGSPAUSE - TREFFPUNKT DES GUTEN GESCHMACKS.

So heißt unser Mittagsrestaurant am Stammsitz von Gentscher GOURMETCATERING &
more, in dem wir von Montag bis Freitag gutes und preiswertes Mittagsessen in
Selbstbedienung anbieten. Erbaut im Jahre 1998, renoviert 2011 und 2019/2020.
MEINE MITTAGSPAUSE bietet Ihnen eine abwechslungsreiche Wochenspeisekarte mit
ABO-Gerichten, Schnelligkeit durch Selbstbedienung sowie schmackhafte Speisen
und ausgewählte Getränke. Als unser Mittagsgast wählen Sie aus täglich wech seln -
den ABO-Gerichten oder von der ausgewogenen Restaurantkarte. Selbst ver -
ständlich reservieren wir für Sie gerne einen Tisch in MEINE MITTAGSPAUSE.





KOCHSCHULE.
Teambuilding | Event | Livecooking

Sie sind auf der Suche nach einem besonderen Teamevent? Dann ran an die
Kochlöffel - inspiriert von kreativen Küchenprofis zaubern Sie und Ihr Team ein -
drucksvolle Spezialitäten und vielfältige Genüsse! Ob mediterran, bayrisch, klassisch
oder gehoben  -  unsere Kochkurse treffen jeden Geschmack!

Lassen Sie sich begeistern! Wir freuen uns auf Sie.

KONGRESS-CATERING.

Als Partner des Kultur- und Kongress Forum Altötting und des TUM Science & Study
Center Raitenhaslach bieten wir Ihnen und Ihren Gästen eine optimale Ausrichtung
Ihrer Tagung, Präsentation oder Ihres Kongresses. Kulinarische Vielfalt und beste
technische Ausstattung inklusive.

In unseren umfangreichen Tagungsunterlagen finden Sie alle Informationen zu
Tagungspauschalen und Catering.

UNSER EIGENER SHOP. 

Unsere Lieblingsprodukte erhalten Sie bei uns auch für
Ihren Genuss zu Hause. Ob unser Hausdressing, ver -
schiedene Geschenke und unsere Lieblingsweine oder
unser beliebter hausgemachter Ingwer-Kurkuma-Shot
erhalten Sie online oder direkt in unserem Stammhaus in
Altötting.
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UNSERE LEBENSMITTEL.
Frische und Qualität ist der Einlass in unser Haus. Daher setzen wir bei der Auswahl
unserer Lieferanten genau dies als oberste Priorität voraus. Besonderen Wert legen wir
auf Regionalität und nachhaltigen Anbau, verantwortungsvollen Umgang mit Tieren
und die schonende Verarbeitung der Lebensmittel. Wir setzen im größten Teil auf
Speisen und Erzeugnisse der Region. Ebenfalls pflegen wir  ständigen Kontakt zu
unseren Lieferanten und vergewissern uns persönlich. Hier setzten wir zum Beispiel
bei unseren Fleischlieferanten auf stressfreien Transport der Tiere von speziell
geschultem Personal auf kurzen Strecken durch die Region, sowie eine niedrige
Schlachtungsfrequenz. Dies bildet die Grundlage guter Fleischqualität. .

UNSERE WELT AN WEINEN, SPIRITUOSEN UND GETRÄNKEN.
Ausgewählte Weine und Getränke für perfekte Anlässe.
Unsere Aufgabe ist es Sie zu beraten und gemeinsam mit Ihnen Ihre Getränke -
auswahl zusammenzustellen. Dabei decken wir alle Bereiche des Angebots spektrums
ab. Im Sortiment finden Sie eine Auswahl an großen Namen und kleinen Familien -
unternehmen bis hin zu exklusiven Manufakturen. Immer im optimalen Verhältnis von
Preis und Genuss. Dank unseres engen Informationsaustauschs mit unseren Lie fe ran -
ten und Erzeugern versorgen wir Sie fortwährend mit aktuellen Trends, saisonalen
Empfehlungen, Sonderaktionen sowie Neuentdeckungen.
Wir bieten ein umfassendes und qualitativ konstantes Getränkesortiment.

GENIESSEN SIE AUCH GERNE UNSER BAR-CATERING.
Bereichern Sie Ihr Event mit unserem eleganten Barservice und schaffen eine
lebendige Plattform: "Denn gute Geschichten werden beim Drink erzählt."
Hochwertige Zutaten, Erfahrung und ein guter Schuss Leidenschaft sind das Rezept
zum perfekten Cocktail. Unser professionelles Barteam mixt berühmte Klassiker,
exotische Cocktails, ebenso die Trends von heute und morgen – und serviert jeden
Drink mit dem richtigen Feeling für Ihre Veranstaltung. 



UNSERE LEIDENSCHAFT - IHRE TRAUMHOCHZEIT.

Ihre Hochzeit - der schönste Tag in Ihrem Leben - beginnt für uns vom ersten
Beratungsgespräch bis hin zum letzten Tanz. Mit unserem über 25-jährigen
Erfahrungsschatz rund ums Thema Heiraten hat sich unsere Leidenschaft, Ihren
perfekten Tag zu gestalten, entwickelt. 

Jeder Augenblick soll ein Genuss für Sie und Ihre Gäste sein. Ob wir die von Ihnen
ausgewählten Speisen in Form eines Buffets anbieten oder Sie die Speisen als Menü
serviert haben möchten - unsere Leistungen passen sich jedem Hochzeitskonzept an.
Wählen Sie einen unserer sorgsam zusammengestellten Klassiker oder kreieren Sie mit
uns Ihr ganz persönliches Festmahl, passend zu Rahmen und Größe Ihrer Hochzeit.
Besonders stolz sind wir auf unseren Erfahrungsschatz bei Veranstaltungen auf
Schlössern, Burgen und extravaganten Locations. Hier finden die Kunden und Gäste
das Besondere, die das außergewöhnliche Ambiente suchen.

Mit renommierten Partnern arbeiten wir auf Augenhöhe und vertrauensvoll seit vielen
Jahren zusammen. Ob Location, Dekoration, Floristik, Technik oder Konditorei - wir
haben die besten Kontakte. Die Koordination, um einen reibungslosen Ablauf
gewährleisten zu können, übernehmen wir für Sie.

Lernen Sie uns kennen.
Jede Hochzeit ist so individuell wie das jeweilige Brautpaar. Damit wir unser Angebot
perfekt auf Ihre Wünsche abstimmen können, kontaktieren Sie uns am besten für ein
ausführliches Beratungsgespräch. Bitte denken Sie daran, sich Ihren Hochzeits-
Wunschtermin frühzeitig zu reservieren. Am besten schon 1 - 2 Jahre im Voraus. Wir
freuen uns. 

Erst wenn wir spüren, dass Sie und Ihre Gäste zufrieden sind, wissen wir, dass unser
Auftrag erfüllt ist und wir bleibende Eindrücke geschaffen haben. Versprochen.



WIR HABEN WAS SIE BRAUCHEN.

Folgendes Leihinventar in verschiedenen Ausführungen stellen wir in Verbindung
mit unseren Cateringleistungen zur Verfügung: 

Tische, Stühle, Hussen Loungemöblierung
Gläser Bühnen- und Lichttechnik
Bestecke, Geschirr, Porzellan Zelte 
Tischwäsche Kaffeespezialitäten
Kühlzellen & Kühlwägen Kaffeemaschinen
Weinkühler Cocktailbars
Küchenausstattung Kleider-/Garderobenständer
Blumengestecke Dekorationsmaterial
Teppiche Toilettenanlagen
sowie Maßangefertigtes auf Anfrage





LEISTUNGEN – ANGEBOTE – PREISE.

Unsere maßgeschneiderten Konzepte  umfassen nicht nur die Auswahl der Speisen
und Getränke, sondern auch eine ausführliche persönliche Beratung z.B. bei der
Wahl des Veranstaltungsortes, der Dekoration, der Vermittlung von Künstlern,
Servicepersonal und technischer Ausstattung. Aufgrund dieser für jedes Fest unter -
schiedlichen Anforderung ist es leider nicht möglich pauschale Preise für unsere
Gourmet-Catering-Leistungen zu nennen. Gerne erstellen wir ein persönliches und
unverbindliches Angebot, abgestimmt auf Ihre ganz individuellen Vorgaben.

Sprechen Sie uns an! Gerne beraten wir Sie ausführlich und persönlich sowie zeit -
gemäß auch digital. Profitieren Sie von unserer jahrelangen Erfahrung und unserem
fundierten Wissen. 

Bitte denken Sie bei der Planung Ihres Events an die rechtzeitige Vorreservierung und
sichern Sie sich somit Ihren Wunschtermin. Am besten schon 1-2 Jahre im Voraus, um
ganz sicher zu sein.



GOURMETCATERING & more

GENTSCHER
Am Hirschwinkel
Martin-Moser-Straße 21
D-84503 Altötting

Telefon: +49 86 71 / 88 13 60
Telefax: +49 86 71 / 88 13 80 

info@gentscher.de
www.gentscher.de


